
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
7 buenas razones para utilizar NETINOX: 
 
1. Limpiador y abrillantador de inoxidable. 
2. Contiene un aceite parafínico altamente 

refinado. 
3. Todos los componentes han sido 

registrados para el contacto alimentario: 
NSF A8. 

4. Presenta una elevada estabilidad a la 
oxidación. 

5. Inerte sobre los plásticos, 
embaldosados y juntas. No raya los 
soportes. 

6. Favorece el deslizamiento. 
Conforme a las especificaciones más 
estrictas requeridas por las diferentes 
farmacopeas. 

 
 
 
Aspecto: incoloro y sin olor  
Gas propulsor ininflamable CO2 
Punto de inflamación > 55 °C 
Volumen neto: 400 ml (97 % de materia activa) 
Registro NSF A8: 160716 
 
 
 
Particularmente adaptado para: Servicios, 
Construcción, Industria Agro-alimentaria. 
 

 Elimina las marcas de los dedos, las 
aureolas y suciedades diversas y renueva 
todas las superficies de INOX, brillantes o 
satinadas, en medio alimentario. 
Abrillanta y deja una película protectora 
duradera. 
Se utiliza sobre el material de fabricación, de 
acondicionamiento, de almacenaje, o de 
transporte en las industrias alimentarias: 
bollerías, conserveras, lecherías, 
carnicerías, cerveceras, industrias 
farmacéuticas y para-farmacéuticas y 
fabricante de cocinas 
 
 
 
Agitar el aerosol antes de usar. Si fuera 
necesario, eliminar previamente las 
suciedades y desengrasar con POLYCLEAN 
70. Pulverizar a 20 cm de la superficie a 
tratar.  
Aplicar regularmente. 
Secar con un trapo suave, seco y sin pelusa 
en sentido del pulimento del metal. Secar de 
nuevo para abrillantar. 
Trabajar en atmósfera ventilada. 
Funciona en todas las posiciones. 
 
 
 
 

 
Informaciones complementarias: ver ficha de 
datos de seguridad. 
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CARACTERíSTICAS 

UTILIZACIONES 
 
 
 
 

MODO DE EMPLEO 
 
 
 
 

CONDICIONES DE EMPLEO Y 
ALMACENAJE 
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7 d’Armor 

Las informaciones contenidas en nuestras fichas están basadas en nuestros conocimientos y nuestras experiencias actuales, y son facilitadas a título informativo. 
No pueden en ningún caso comprometernos en cuanto a una mala utilización de nuestros productos. 
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NETINOX 
LIMPIADOR DE INOXIDABLE 

CALIDAD CONTACTO ALIMENTARIO 

mailto:7darmor@7darmor.es


RE:

NSF International / Nonfood Compounds Registration Program

January 15, 2020

This product is acceptable as a degreaser or carbon remover for food cooking or smoking equipment,
utensils, or other associated surfaces (A8) in and around food processing areas, where its use is not
intended for direct food contact. Use of this product in food processing or handling facilities requires that
all food products and packaging materials be removed or protected prior to product use. A potable water
rinse of cleaned surfaces is required after use of this product. When used according to manufacturer's
instructions, the cleaner shall neither exhibit a noticeable odor nor leave a visible residue.

Sincerely,

7 d'Armor
Zi Du Prat
CS 53710
Vannes 56037
France

NSF  NonFood Compound Registration Program

Sarah Krol

C0268676Company No:

NETINOX
Category Code:A8
NSF Registration No.160716

NSF has processed the application for Registration of NETINOX to the NSF International Registration Guidelines for
Proprietary Substances and Nonfood Compounds (2017), which are available upon request by contacting
NonFood@nsf.org . The NSF Nonfood Compounds Registration Program is a continuation of the USDA product
approval and listing program, which is based on meeting regulatory requirements including FDA 21 CFR for
appropriate use, ingredient and labeling review.

NSF Registration of this product is current when the NSF Registration Mark and Category Code appear on the
NSF-approved product label, and the Registered product name is included in the current NSF White Book Listing
of Nonfood Compounds at the NSF website (www.nsfwhitebook.org).

NSF Listing of all Registered Nonfood compounds by NSF International is not an endorsement of those
compounds, or of any performance or efficacy claims made by the manufacturer.

Registration status may be verified at any time via the NSF website, at www.nsfwhitebook.org . Please note the
letter date reflects most recent product review. NSF utilizes annual verification to ensure no changes have been
made to a registered product. Changes in formulation or label, without the prior written consent of NSF, will void
Registration, and will supersede the on-line listing. Please contact your NSF Account Manager or nonfood@nsf.org
if you have any questions or concerns pertaining to this letter.


